
DÉJEUNER 12h-13h30
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT • 23€  / PLAT SEUL • 18€

MENU COMPLET : ENTRÉE + PLAT + DESSERT • 26€ 

ENTRÉES
• Champignons rôtis et poireaux marinés au kombu, pickles de chou-fleur.

• Aburi de Maquereau sujimé 
et salade de raisin , trévise, oignons rose, aneth, cerfeuil, sauce ponzu.

• Soupe de poitrine de cochon, chou chinois, daikon et vermicelles mungo.

PLATS
• Soba, bouillon aux noix, butternut rôti, roquette, ciboulette, 

noix et châtaignes, chips de sauge, yuzu-kosho.

• Karaage de Poisson du jour, sauce aigre-douce
carottes, champignons shiitake, oignons et bol de riz.

• Riz au poulet poché avec sauce pamplemousse et miso
Riz cuit avec le bouillon de poulet, radis, cébettes, coriandre, sésame.

DESSERTS DU JOUR  À L’ARDOISE

Menu enfant 12 € • Grand bol de riz, légumes +  poisson ou viande.
BENTO (à emporter - plat consigné) • 18€ au choix dans les plats.

Pêche issue de petits bateaux : Dima & Fagoaga. Viande : Boucherie des Familles / Curutchet
Nos ingrédients sont isssus de l'agriculture biologique à 90%


